VORSPEISEN

Gemischte Sommersalate, Italienne Dressing, gerdstete Kerne | 9,50 (V)
Tatar vom Rinderfilet, StiRkartoffel, Petersilie | 19,50
Kurzgebratener Thunfisch, Gurke, Wasabi, Sesam | 21,50

Cremesiippchen von frischen Pfifferlingen | 10,50 (V)

FRISCHE PFIFFERLINGE

Pfifferlinge an Rahm, frische Krauter, knusprige Rosti | 27,50 (V)

Hausgemachte Tagliatelle, Pfifferlinge, Tomaten; Frihlingszwiebeln| 27,50 (V)

Kalbsfilet aus dem Wiesental, Pfifferlingrahmsauce, Gemise der Saison, Spatzle | 45,00

Kalbsleber mit Pfifferlingen, in Butter mit Krautern, Rosti | 33,00

HAUPTSPEISEN

Rinderfilet, Zuckerschoten, Kichererbsen Polenta |150g 35,00 |250g 44,00
Rib-Eye-Steak 220g, Grillgemise, StiRkartoffel-Pommes | 37,00

Ganze Schwarzwald-Forelle, Zitronengras, Meersalzkartoffeln |33,00
Saltim Bocca vom SteinbeiBer, Zucchini, Tomate, Gnocchis | 32,00
Gerolltes Cordon Bleu, groBer Sommersalat |30,50

Wienerschnitzel, Kartoffelsalat oder Pommes Frites | 29,50

SOMMERLICHES

Vitello Tonnato | Vorspeise 18,50 | Hauptgericht 26,00

Siedfleisch Salat, Rosti | 23,00

Bitte sprechen Sie uns bei Allergenen und Unvertraglichkeiten an

KRONENMENU

Lachs Ceviche, Avocado, Ricotta | 19,50
Tomaten-Kirsch Essenz | 10,00
Saltim Bocca vom Steinbeisser | 21,00
Geschmorter Kalbshals, Chinakohl, Facherkartoffeln | 29,00

Zitronentarte, Himbeeren | 12,00

5 Géange 85,00 | Weinreise 38,00

4 Gange ohne Steinbeisser 65,00 | Weinreise 33,00

VEGETARISCHESMENU

Avocadosalat, Ricotta, Friihlingslauch | 17,00
Tomaten-Kirsch Essenz | 10,00

Ur-Karotte, Ingwer, Sanddorn | 17,00

Gegrillter Romersalat, Granatapfel, Polenta | 24,00
Zitronentarte, Himbeeren | 12,00

5 Gange 75,00
4 Gange 64,00

EXTRAS

Portion Gemilise oder Beilage 7,00
unsere dunkle Jus 3,00
Pfifferling-Rahmsauce 7,00

@V Slow Food - fast ausschlieBlich heimische Produkte



